	SCHEDA TECNICA

SERVIZIO RISTORAZIONE SCOLASTICA

PER GLI ALUNNI DELLE SCUOLE MATERNE

DEL COMUNE DI PISTICCI

ANNO SCOLASTICO 2006/2007


Il sottoscritto _____________________________________________________________________

Nato a ___________________________________________________ il _____________________ Residente nel Comune di _________________________________ Provincia _________________ Stato ___________________________________________________________________________ Via/Piazza _______________________________________________________________________ legale rappresentante dell’impresa ____________________________________________________ con sede nel Comune di ___________________________________ Provincia ________________ Stato ___________________________________________________________________________ Via/Piazza _______________________________________________________________________ con Codice Fiscale numero _________________________________________________________ e con Partita I.V.A. numero _________________________________________________________ telefono _______________________________________ fax ______________________________ con espresso riferimento all’impresa che rappresenta e a corredo del progetto tecnico per il servizio di ristorazione scolastica

Dichiara

	1. il proprio impegno a fornire per tutta la durata dell’appalto carni bovine fresche provenienti esclusivamente da allevamenti lucani.
	NO
	SI

	2. il proprio impegno a fornire per tutta la durata dell’appalto carni bovine fresche provenienti esclusivamente da allevamenti nazionali a denominazione di origine protetta
	NO
	SI


	3. il proprio impegno a fornire per tutta la durata dell’appalto pollame fresco proveniente esclusivamente da allevamenti lucani.
	NO
	SI

	4. il proprio impegno a fornire per tutta la durata dell’appalto pollame fresco proveniente esclusivamente da allevamenti nazionali a denominazione di origine protetta
	NO
	SI


5. che per l’espletamento del servizio in oggetto verrà impiegato il seguente personale:

	Qualifica
	N° unita lavorative
	livello
	Monte ore giornaliero

per unità lavorativa
	Mansioni

	Cuoco
	
	
	
	

	Aiuto cuoco
	
	
	
	

	Assistente cucina
	
	
	
	

	Assistente al pasto
	
	
	
	

	Inserviente
	
	
	
	


6. che il centro di cottura a disposizione è sito in _________________________________________

via ______________________________________dista dal centro cittadino (Sede Comunale - Centro Direzionale Amministrativo – Palazzo Giannantonio PISTICCI Centro ) Km __________________;

7. che per il suddetto centro di cottura è stata rilasciata dall’autorità sanitaria competente  ______________________________________, ai sensi dell’art. 2 della Legge 283/62, specifica autorizzazione sanitaria N°____________ del ____________________ intestata a ______________

_______________________________________________________________________________;

8. che il suddetto centro di cottura è idoneo a produrre, così come richiesto dal capitolato, almeno  N° 400 pasti giornalieri;

9. che le attrezzature installate nel centro di cottura sono quelle indicate nell’allegato elenco;

10. che adotterà il seguente piano di trasporto utilizzando N°____ autovetture:

	SCUOLA
	Auto n°
	Km dal centro di cottura
	Ora di partenza

dal centro di cottura
	Ora di arrivo a scuola
	Tempo di percorrenza in minuti

	Scuola Materna di Pisticci Centro
	
	
	
	
	

	Scuola Materna di Pisticci Scalo
	
	
	
	
	

	Scuola Materna di Centro Agricolo
	
	
	
	
	

	Scuola Materna di Via Togliatti- Marconia
	
	
	
	
	

	Scuola Materna di Via Monreale- Marconia
	
	
	
	
	


11. che si impegna a fornire pietanze preparate con prodotti biologici e la frutta biologica secondo le seguenti modalità:

________________________________________________________________________________

Allega:

a) Planimetrie dei locali del centro di cottura a disposizione;

b) elenco attrezzature.

c) Certificazione di qualità ISO 9001:2000 in originale o copia autentica.

Luogo e data 







                     FIRMA LEGALE RAPPRESENTANTE

